Enzimologiya fanidan savollar.

Enzimologiya (fermentlar) faniga kirish.

Fermentlarni iz o‘rganish tarixi.

Fermentlar to‘lig ogsil xususiyatiga ega ekainlig
Fermentlarning kimyoviy tabiatdagi tuzilishi.
Fermentlarning ta’sir etish mexanizmlari.

Fermentativ reaksiyaning kinetik asoslari.

Fermentlar faolligiga aktivator va ingibitorlamg ta’siri.
Fermentlarning noorganik katalizatorlardan ifarq
Fermentlarning maxsus ta’sirchanligi.

. Fermentlarning termolabilligi.

. Fermentlarning faolligiga pH muhitining ta’siri

. Fermentlarning tasnifi va nomenklaturasi.

. Oksidoreduktaza sinfiga kiruvchi fermentlargawmiy tavsif bering.
. Transferaza sinfiga kiruvchi fermentlarga umytavsif bering.
. Gidrolaza sinfiga kiruvchi fermentlarga umurtaysif bering.
. Liaza sinfiga kiruvchi fermentlarga umumiy tévbering.

. Izomeraza sinfiga kiruvchi fermentlarga taviséring.

. Ligazalar (sintetazalar).

. Immobillangan fermentlar nima?

. Immobillangan fermentlarni tashuvchilar.

. Fermentlarni immobillash usullari.

. Rekombinatsiyalangan fermentlar.

. Modifikatsiyalangan fermentlar.

. Ferment preparatlari ishlab chiqgarish.

. Ferment preparatlari va uning nomenklaturasi.

. Ferment preparatlari olinadigan asoslar.

. Ferment preparatlarining faolligi.

. Chuqurlashtirilgan kultura uchun ozuga muhitgnkususiyati.
. Ferment preparatlarining tovar shaklini olish.

. Ferment eritmalarini membranali zichlash beushli.

31. Chuqurlashtirilgan mikroorganizmlar kulturasidguruq ferment preparatlarini
olish.

32. Ferment preparatlarini standartlash.
33. Fermentlarni va ferment preparatlarini ozig-atvspnoatida go‘llash.
34. Ferment preparatlarini sut mahsulotlari istdhaigarish sanoatida qo‘llash.
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35. Ferment preparatlaridan mahsulotlarini yetrsgitda go'‘llash.
36. Amilolitik fermentlarga tavsif.

37.B-galaktozidaza fermentiga tavsif.

38. Sellyulazalar va gemitsellyulazalarga tavsif.

39. Proteolitik fermentlarga tavsif.

40. Lipaza fermentiga tavsif.
41. Oksidlanish-gaytarilish fermentlarini ta’riflgn
42. Pektolitik ferment preparatlarini vino ishlatigarishda go‘llash.



