Enzimalogiya paninnen sorawlar.

. Enzimalogiya (fermentler) panine Kkirisiw.

. Fermentlerdi iz izertlew tariyxi.

. Fermentler toliq belok gasiyetine iye ekenligi

. Fermentlerdi ximiyaliq tabiyattgi dazilisi.

. Fermentlerdi tasir etiw mexanizimleri.

. Fermentativ reakciyalilkinetik tiykarlari.

. Fermentlerdi aktivligine aktivator ham ingibatorlanttasiri.
Fermentlerdi organikaliq emes katalizatorlardan ayirmaghili
. Fermentlerdi arnawli tasir etiwshaigi.

10. Fermentlerdi termolabilligi.

11.Fermentlerdi aktivligine pH ortaliginin tasiri.
12.Fermentlerdi klassifikaciyasi ham nomenklaturasi.

13. Oksidoreduktaza klasina kiriwshi fermentlerg@ma sipatlama beii

14. Trancferaza klasina kiriwshi fermentlerge ulavenpatlama beti
15. Gidralaza klasina kiriwshi fermentlerge uliwsngatlama befi.
16. Liaza klasina kiriwshi fermentlerge uliwma slig@a bern.

17. lzomeraza klasina kiriwshi fermentlerge dgmaa ben.

18. Lugazalar {intetazalar).

19. Immobillengen Fermentler degen ne?

20. Immobillengen Fermentlerdi tasiwshilar.

21. Fermentlerdi immobillew metodlari.

22. Rekombinaciyalg@an Fermentler.

23. Modifikaciyalagan Fermentler.

24. Ferment preparatlarfnondirisi.

25. Ferment preparatlari ham mnmomenklaturasi.

26. Ferment preparatlari alingtn tiykarlar.

27. Ferment preparatlarfaktivligi.

28. Terdlestirilgen kultura ushin azigliq ortalitbzgesheligi.
29. Ferment preparatlarintovar formasin aliw.

30. Ferment eritpelerin membranaligislew beriw rdeto

31. Terdlestiriigen mikrokrenlestiriigen mikroorganizimler kulturasinnan gaq
ferment preparatlarin aliw.

32. Ferment preparatlarin standartlaw.
33. Fermentlerdi ham ferment preparatlarin azigaawgnatinda gollaniw.



34. Ferment preparatlarin sut 6nimlerin islegahw sanaatinda qollaniw.
35. Ferment preparatlarinnan onimlerin jetistirivegdianiw.

36. Amilolitikalig Fermentlerge sipatlama.

37.B-galakbzidaza fermentine sipatlama.

38. CGllyulazalar ham gemiglyulazalaga sipatlama.

39. Protolitikaliqg Fermentlerge sipatlama.

40. Lipaza fermentine sipatlama.

41. Okislew-gayta tiklewshi fermentlerdi tariple

42. Pektolitikalig ferment preparatlarin vino isiEpgariwda gllaniw.



